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Weihnachtsmeniis und Firmenessen
Menu di Natale e menu aziendali

Wabhlen Sie ein Drei-, Vier- oder Fiinf-Gange-Menii
und stellen Sie Thr persénliches Menti aus unserer Auswahl zusammen.

Scegliete un menu di tre, quattro o cinque portate
e componete il vostro ment scegliendo tra le nostre proposte.

3 GANGE / 3 PORTATE

ab/da45 €

pro Person / a persona

4 GANGE / 4 PORTATE

ab/da55 €

pro Person / a persona

5 GANGE / 5 PORTATE

ab/da63 €

pro Person / a persona

Getranke extra. Alle Preise sind Ausgangspreise.
Der endglltige Mentpreis richtet sich nach der Gerichtsauswahl und Ihren Winschen.

Bevande escluse. | prezzi indicati sono prezzi di partenza.
Il prezzo definitivo del menu dipende dai piatti scelti e dalle vostre richieste.

Kalte Vorspeisen
Antipasti freddi

Feines Rindstatar
mit hausgemachtem Brot - ca. 90 g

Tartare di manzo con pane fatto in casa - ca. 90 g

Englisch gebratenes Roastbeef
mit hausgemachter Focaccia und Sauce tartare

Roastbeef all’inglese con focaccia fatta in casa e
salsa tartara

Rindscarpaccio
mit Rucola und marinierten Pfifferlingen

Carpaccio di manzo con rucola e finferli marinati

Lachstatar
mit Roter Bete, hausgemachtem Brot und
Avocado

Tartare di salmone con barbabietola rossa, pane
fatto in casa e avocado

Garnelencocktail
mit Cocktailsauce und kleinem Salat

Cocktail di gamberi con salsa rosa e insalatina

WEIHNACHTSMENUS UND FIRMENESSEN - MENU DI NATALE E MENU AZIENDALI

Warme Vorspeisen
Primi piatti

Maltagliati
mit feinem Entenragout

Maltagliati al ragu d’anatra

Zitronentagliolini
mit Calamari, Tomaten und Rucola

Tagliolini al limone con calamari, pomodori e
rucola

Hausgemachte Ravioli
mit Rindsschmorbratenfiillung und feiner
Rotweinsauce

Ravioli fatti in casa ripieni di brasato di manzo con
delicata salsa al vino rosso

Rosmarinrisotto
mit Wachtelbrust

Risotto al rosmarino con petto di quaglia

Orecchiette
mit Stangelkohl und Lammragout

Orecchiette con cime di rapa e ragu d’agnello
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Unsere Mentiauswahl

Le nostre proposte

Suppen

Vellutate

Kiirbis-Ingwer-Cremesuppe

Vellutata di zucca e zenzero

Lauchcremesuppe
mit feinem Triiffelaroma

Vellutata di porri al profumo di tartufo

Kastaniencremesuppe
mit Sauerrahm

Vellutata di castagne con panna acida

Desserts
Dolci

Tiramisu mit Zabov-Creme

Tiramisu con crema allo Zabov

Mandarinenhalbgefrorenes

Semifreddo al mandarino

Hausgemachtes Apfeltértchen

Tortino di mele fatto in casa

Schokoladenmousse mit Peperoncino

Mousse al cioccolato e peperoncino
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Hauptgerichte

Secondi piatti

In Rotwein geschmorte Rindswange
mit Kartoffelpiiree

Guancia di manzo brasata al vino rosso con pure di
patate

Entenkeule confit
mit Mandarinen und Rostkartoffeln

Coscia d’anatra confit con mandarini e patate
arrosto

Wolfsbarschfilet oder -réllchen
gedampft, mit Gemiise und Kartoffeln

Filetto o involtini di branzino cotti al vapore, con
verdure e patate

Schweinemedaillons im Speckmantel
mit Rostkartoffeln und Gemiise

Medaglioni di maiale avvolti nello speck con patate
arrosto e verdure

Lachsfilet
mit Wintergemiise und Kartoffelptiiree

Filetto di salmone con verdure invernali e pureé di
patate

Rindstagliata

mit Rostkartoffeln

Tagliata di manzo con patate arrosto
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